
Yeni Nesil Lahmacun
Gurme Geceleri · Deneme Geceleri · 10 Çeşit Tadım

D Ö R T  R E N K  H A M U R  ·  Ç I T I R  1 5  C M  ·  P A Y L A Ş I L A N  S O F R A

Başlangıç & Ara Sıcak 4  K İŞ İYE  1  FOCACCIA

Focaccia di Recco
İncecik iki kat çıtır hamur, arasında eriyen
parmesan ve mozzarella; üzerinde fesleğenli
pesto ve çıtır sarımsak.

Ateşin Kokusu
Közlenmiş domates, biber, bol sarımsak ve
arpacık soğan güveç; zeytinyağı ve isot ile.

Meze Sofrası 350 gr porsiyon

Sumaklı soğan piyaz · Bol yeşillik tabağı · Domates-biber
dilimleri · Gavurdağ salatası · Kuru cacık · Acılı ezme ·
Muhammara

Lahmacunlar 10  ÇEŞ İT  TADIM  ·  15  CM

Zahter ve Fındık
Harç: Kıyma, sumak · Üstüne:
Zahter, susam, fındık

Ateşin Kızılı
Hamur: Domates · Harç:
Kıyma, pul biber, köz biber,
sarımsak

Biber Bahçesi 🌶
Hamur: Kırmızı biber · Harç:
Kıyma, Maraş ve Urfa biberi ·
Üstüne: Susam

Pancar ve Nar
Hamur: Pancar · Harç: Kıyma,
nar ekşisi · Üstüne: Taze nar,
ceviz

Yeşil İnci
Hamur: Ispanak · Harç: Kıyma,
sarımsak, maydanoz · Üstüne:
Antep fıstığı

Mor Lahana
Hamur: Mor · Harç: Kıyma,

mor lahana, sumak · Üstüne:
Ceviz

Siyah İzot
Hamur: Kömür · Harç: Kıyma,

isot, sarımsak · Üstüne:
Maydanoz

Siyah Fıstık
Hamur: Kömür · Harç: Kıyma,

siyah sarımsak · Üstüne:
Fındık, çekilmiş Antep fıstığı

Baharat Yolu
Harç: Kıyma, köz kapya,

çemen, kişniş tohumu ·
Üstüne: Çam fıstığı

Duman İzi
Harç: Kıyma, köz patlıcan, isot

· Üstüne: Köz sarımsak,
maydanoz

İçecekler S IN IRS IZ  ·  İSTEDİĞİN İZ İ  DENEY İN

Naneli Ayran
Yoğurt, taze nane, limon

Sumaklı Nar Ayranı
Yoğurt, sumak, nar ekşisi

Dereotlu Kimyon
Ayranı
Yoğurt, dereotu, kimyon, salatalık

Narlı Limon
Nar suyu, limon, nane, sumak

Masada, Dilediğinize
Favori 5 lahmacununuzu işaretleyin; mekân menüsünü sizin oylarınız belirleyecek.

Portakal kabuğu rendesi ve ayva rendesi, fırından çıkan lahmacunun üzerine bir
tutam deneyin. Yanında sumak, zahter, pul biber ve limon.

Tatlı · Katmer
Antep fıstıklı, kaymaklı sıcak katmer. Her 4 kişiye 1 adet, ortaya

servis.

Böyle bir lahmacun yemediniz.


